
F ORTUNATA

SNACKS
Maisbrötchen, zart gebacken aus 

kanar. Mais                                              
Sancocho (kanar. Fischeintopf)                                             

Gefrorenes Blatt – erfrischender, 
kräuteriger Auftakt mit zarter Textur

WOLFSBARSCH mit Wasser von 
grünen Tomaten und Wasabi

ROTE BETE mit Beurre blanc              
und Dillöl

BROT mit Butter aus Garten- und 
Meeresaromen

ARTISCHOCKE mit 
Amontillado-Sherry                          
und Pinienkernen

WRACKBARSCH in milder 
Kräutermarinade mit grüner 

Chlorophyll-Note

EI mit Pilzen und aromatischer 
Waldpilzbrühe

STEINBUTT mit Senf und jungen 
Wildkräutern

HONIG mit Garum und Kaviar

SCHWARZER SESAM mit 
Pastinakencreme und Cerealien

VENEGUERA – süße Kleinigkeiten 
von unserer eigenen Finca

95 € pro Person                                                                         
( 7% IGIC im Preis inbegriffen)

110 € pro Person                                                                         
( 7% IGIC im Preis inbegriffen)

75 € pro Person                            
( 7% IGIC im Preis inbegriffen)

SNACKS
Sancocho (kanar. Fischeintopf)                  

Gurke und Rosen                                                                                               
Embarrado (Thunfischbauch in Olivenöl mit 

Meereskaramell)                                                                            
Gefrorenes Blatt – erfrischender, 

kräuteriger Auftakt mit zarter Textur

WOLFSBARSCH mit Wasser von grünen                         
Tomaten und Wasabi

AUSTER mit Zitruscreme und Hibiskus

ROTE BETE mit Beurre blanc und Dillöl

BROT mit Butter aus Garten- und 
Meeresaromen

THUNFISCH mit Fenchel und Zitrusnuancen

ARTISCHOCKE mit Amontillado-Sherry und 
Pinienkernen

WRACKBARSCH in milder Kräutermarinade                       
mit grüner Chlorophyll-Note

EI mit Pilzen und aromatischer 
Waldpilzbrühe

STEINBUTT mit Senf und jungen 
Wildkräutern

HONIG mit Garum und Kaviar

GEWÜRZKÜRBIS mit Vanille und Ingwer

SCHWARZER SESAM mit Pastinakencreme 
und Cerealien

VENEGUERA – süße Kleinigkeiten von 
unserer eigenen Finca

JACINTA

SNACKS
Maisbrötchen, zart gebacken aus 

kanar. Mais
Sancocho (kanar. Fischeintopf)                                                    

Gefrorenes Blatt – erfrischender, 
kräuteriger                                  

Auftakt mit zarter Textur

WOLFSBARSCH mit Wasser von 
grünen Tomaten und Wasabi

oder
ROTE BETE mit Beurre blanc und 

Dillöl

BROT mit Butter aus Garten- und 
Meeresaromen

ARTISCHOCKE mit 
Amontillado-Sherry und     

Pinienkernen
oder

EI mit Pilzen und aromatischer 
Waldpilzbrühe

WRACKBARSCH in milder 
Kräutermarinade mit grüner 

Chlorophyll-Note
oder

STEINBUTT mit Senf und jungen 
Wildkräutern

HONIG mit Garum und Kaviar
     

VENEGUERA – süße Kleinigkeiten 
von unserer eigenen Finca

AURORA


