
Getränke sind nicht im Preis dieses Menüs enthalten*

90 € pro Person ( 7% IGIC im Preis inbegriffen) 110 € pro Person ( 7% IGIC im Preis inbegriffen)

F ORTUNATA

AUS DEM GARTEN
Maisbrötchen

Gurke und Rosen
Gefrorenes Blatt

AUS DEM MEER
Sancocho

Thunfisch-Grissini

Meerbarsche in grünem Tomatenwasser und WASABI

ROTE BETE mit Beurre Blanc und Dillöl

CHAWANMUSHI mit Seeigeln und Jakobsmuscheln

ZACKENBARSCHE mit Pilz-Escabeche und 
Chlorophyll

EINGELEGTER THUNFISCHBAUCH mit 
Meeres-Toffee

GEBRATENE DENTEX mit Brokkoli, Fenchel und 
weißer Schokolade

HONIGEIS mit Garum und Kaviar

ZITRUSCREME mit knusprigen Blüten

PETIT FOURS

AUS DEM GARTEN
Grünes Gazpacho / Gurke und Rosen

Maisbrötchen / Gefrorenes Blatt

AUS DEM MEER
Sancocho / Thunfisch-Grissini / Knusprige Muräne

Meerbarsche in grünem Tomatenwasser und WASABI

AUSTER mit Zitruscreme und Hibiskus

DAIKON mit Algencreme und gefrorenem Apfel

ROTE BETE mit Beurre Blanc und Dillöl

CHAWANMUSHI mit Seeigeln und Jakobsmuscheln

ZACKENBARSCHE mit Pilz-Escabeche und Chlorophyll

EINGELEGTER THUNFISCHBAUCH mit Meeres-Toffee

GEBRATENE DENTEX mit Brokkoli, Fenchel und weißer 
Schokolade

HONIGEIS mit Garum und Kaviar

ZITRUSCREME mit knusprigen Blüten

Schwarzes Oliven-, Schokoladen- und KIRSCHENEIS

PETIT FOURS

JACINTA


